
 

 Total poids brut à reporter :  Total montant à reporter :  

SAS Ferme et Musée du Pruneau 
Le Gabach – 1231 route de Granges -47320 LAFITTE SUR LOT 

Tél : 05 53 84 00 69 – contact@musee-du-pruneau.com 
www.musee-du-pruneau.com 

 

BON DE COMMANDE 
 

Société : ………………………………………………………………………. N° Client : ……………………………………………………………........... 
Nom : ………………………………………………………………………….. Prénom : ………………………………………………………………………. 
Adresse : …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
Code Postal : …………………………… Ville : ………………………………………………………………………………………………………………… 
E-mail* : ……………………………………………………………………… Téléphone* : ………………………………………………………………….. 
Coordonnées obligatoires pour la livraison. Les transporteurs contactent obligatoirement par sms ou mail pour le rendez-vous de livraison. 
 

Tarifs valables du 1er septembre 2025 au 31 août 2026 
En raison des coûts des matières premières, nos tarifs sont susceptibles d’évoluer en cours d’année. 

100 % Pruneaux sans sucre ajouté et sans conservateur 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
01 Pruneaux – Calibre 35/40 - Sachet 1 kg 1,1 kg 9,50 €   
115 Pruneaux – Calibre 35/40 – Sachet 500 g 0,6 kg 6,50 €   
05 Pruneaux dénoyautés – Calibre 35/40 - Sachet 1 kg 1,1 kg 10,50 €   
06 Pruneaux dénoyautés – Calibre 35/40 – Sachet 500 g 0,6 kg 7,50 €   
07 Pruneaux boîte fer vintage – Calibre 35/40 1 kg 1,2 kg 15,50 €   

111 Pruneaux dénoyautés – boite vintage – 
Calibre 35/40 1 kg 1,2 kg 16,50 €   

116 Pruneaux – boîte collector – Calibre 35/40 1 kg 1,2 kg 15,50 €   

110 Pruneaux dénoyautés – boîte collector – 
Calibre 35/40 1 kg 1,2 kg 16,50 €   

10 Purée de pruneau - Bocal 335 g 0,6 kg 7,00 €   
12 Jus de pruneau - Bouteille 1 L 1,6 kg 5,00 €   

Du petit déjeuner au dessert 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
14 Pâte à tartiner – Crème de pruneau 350 g 0,5 kg 6,00 €   
15 Pâte à tartiner – Tartiprun’choco noisette orange 220 g 0,4 kg 7,00 €   
16 Pâte à tartiner – Tartiprun’choco noisette passion 220 g 0,4 kg 7,00 €   
19 Pâte à tartiner – Tartiprun’choco noisette citron 220 g 0,4 kg 7,00 €   

199 
Pâte à tartiner – Tartiprun’choco noisette 
framboise 220 g 0,4 kg 7,00 €   

17 Pâte à tartiner – Tartiprun’choco noisette 220 g 0,4 kg 7,00 €   
22 Rooibos – Thé à la prune 75 g 0,1kg 6,00 €   
X94 Thé prune amande 75 g 0,1 kg 6,00 €   
254 Miel de printemps crémeux 500 g 0,7kg 9,00 €   
258 Miel d’été 500 g 0,7 kg 9,00 €   
252 Miel de châtaigner 500 g 0,7 kg 9,00 €   
251 Miel de forêt 500 g 0,7 kg 9,00 €   
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 Total poids brut à reporter :  Total montant à reporter :  

ATTENTION : Pas de livraison de chocolat l’été 

Les confiseries au pruneau 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
24 Pavés noisette – chocolat noir – 25 pièces 320 g 0,4 kg 19,25 €   
25 Pavés noisette – chocolat noir – env. 78 pièces  1 kg 1,2 kg 40,50 €   
26 Pavés noisette – chocolat lait – 25 pièces 320 g 0,4 kg 19,25 €   
27 Pavés noisette – chocolat lait – env. 78 pièces 1 kg 1,2 kg 40,50 €   
245 Pavés noisette – chocolat caramel – 25 pièces 320 g 0,4 kg 19,25 €   

399 Pavés noisette – chocolat caramel – env. 78 
pièces 1 kg 1,2 kg 40,50 €   

30 Pavés orange – chocolat noir – 25 pièces 320 g 0,4 kg 19,25 €   
31 Pavés orange – chocolat noir – 78 pièces 1 kg 1,2 kg 40,50 €   
130 Mélange pavés 4 chocolats – 25 pièces 320 g 0,4 kg 19,25 €   
131 Mélange pavés 4 chocolats – env. 78 pièces 1kg 1,2 kg 40,50 €   
117 Assortiment de confiserie aux pruneaux 200 g 0,3 kg 13,50 €   
118 Assortiment de confiserie aux pruneaux 400 g 0,6 kg 23,50 €   
119 Assortiment de confiserie aux pruneaux 600 g 0,8 kg 32,50 €   
32 Prunandises sans noisette – 25 pièces 320 g 0,4 kg 15,50 €   
33 Prunandises sans noisette – env. 86 pièces 1 kg 1,2 kg 37,00 €   
34 Prunandises avec noisette – 25 pièces 320 g 0,4 kg 16,00 €   
35 Prunandises avec noisette – env. 86 pièces 1 kg 1,2 kg 37,50 €   
39 Amandins – Sachet – env. 32 pièces en papillotes 220 g 0,3 kg 16,50 €   
40 Amandins – Sachet – env. 65 pièces en papillotes 450 g 0,5 kg 27,70 €   
X80 Canelés noir aux pruneaux – boîte de 9 85 g 0,5 kg 9,00 €   
X81 Canelés lait aux pruneaux – boîte de 9 85 g 0,5 kg 9,00 €   

X82 
Mélange Canelés noir et lait aux pruneaux – boîte 
de 9 85 g 0,5 kg 9,00 €   

X79 Carrés gourmands – boîte de 12 150 g 0,5 kg 12,00 €   
36 Pruneaux enrobés chocolat noir – env. 32 pièces 350 g 0,4 kg 17,00 €   
37 Pruneaux enrobés chocolat noir – env. 65 pièces 700 g 0,8 kg 31,50 €   
38 Pruneaux enrobés chocolat noir – env. 90 pièces 1 kg 1,2 kg 44,00 €   

510 Pruneaux enrobés chocolat au lait – env. 32 
pièces 350 g 0,4 kg 17,00 €   

450 Pruneaux enrobés chocolat au lait – env. 65 
pièces 700 g 0,8 kg 31,50 €   

134 Pruneaux enrobés chocolat au lait – env. 90 
pièces 1 kg 1,2 kg 44,00 €   

500 
Mélange pruneaux enrobés chocolat lait/noir – 
env. 32 pièces 350 g 0,4 kg 17,00 €   

525 Mélange pruneaux enrobés chocolat lait/noir – 
env. 65 pièces 700 g 0,8 kg 31,50 €   

526 Mélange pruneaux enrobés chocolat lait/noir – 
env. 90 pièces 1 kg 1,2 kg 44,00 €   

43 Pruneaux fourrés – Ballotin – 15/18 pièces 300 g 0,4 kg 14,00 €   
44 Pruneaux fourrés – Ballotin – 22/27 pièces 450 g 0,5 kg 20,00 €   
45 Pruneaux fourrés – Ballotin – 30/36 pièces 600 g 0,7 kg 25,00 €   



 

 Total poids brut à reporter :  Total montant à reporter :  

ATTENTION : Pas de livraison de chocolat l’été 

Les confiseries au pruneau 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 

260 Fourrés ivres : 10 pruneaux fourrés infusés dans 
de l’Armagnac 

35 cl 0,6 kg 15,00 €   

261 Fourrés ivres : 25 pruneaux fourrés infusés dans 
de l’Armagnac 85 cl 1,4 kg 30,00 €   

262 Fourrés girly : 10 pruneaux fourrés infusés dans 
de l’eau de vie de pruneau / vin blanc 35 cl 0,6 kg 12,00 €   

263 Fourrés girly : 25 pruneaux fourrés infusés dans 
de l’eau de vie de pruneau / vin blanc 85 cl 1,4 kg 28,00 €   

264 Fourrés crazy : 10 pruneaux fourrés infusés dans 
du Whisky à l’orange 35 cl 0,6 kg 15,00 €   

259 Fourrés crazy : 25 pruneaux fourrés infusé dans 
du Whisky à l’orange 85 cl 1,4 kg 30,00 €   

47 Chocolats à la vieille prune – env. 40 pièces 250 g 0,3 kg 18,50 €   
48 Chocolats à la vieille prune – env. 80 pièces 500 g 0,6 kg 35,00 €   
49 Chocolats à la vieille prune – env. 160 pièces 1 kg 1,2 kg 60,00 €   

De l’apéritif au digestif 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 

51 Cocktail Agenais – Bouteille – env. 50 doses 70 cl 1,6 kg 24,00 €   
62 Eau de vie de pruneaux – Flûte 35 cl 0,8 kg 17,00 €   
63 Eau de vie de pruneaux – Flûte 70 cl 1,2 kg 31,00 €   

Les pruneaux à l’alcool 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 

68 Pruneaux à l’eau de vie/vin blanc – Bocal – env. 25 
pièces 60 cl 0,9 kg 17,50 €   

56 Pruneaux à l’eau de vie/vin blanc – Bocal – env. 38 
pièces 85 cl 1,3 kg 24,00 €   

57 Pruneaux à l’eau de vie/vin blanc – Bocal – env. 65 
pièces 1,5 l 2,1 kg 34,50 €   

65 Pruneaux à l’Armagnac – Bocal – env. 25 pièces 60 cl 0,9 kg 19,00 €   
54 Pruneaux à l’Armagnac – Bocal – env. 38 pièces 85 cl 1,3 kg 26,00 €   
55 Pruneaux à l’Armagnac – Bocal – env. 65 pièces 1,5 l 2,1 kg 41,30 €   

59 Pruneaux : Whisky, Orange – Bocal – env. 38 
pièces 85 cl 1,3 kg 27,00 €   

60 Pruneaux : Whisky, Orange – Bocal – env. 65 
pièces 1,5 l 2,1 kg 42,30 €   

Accessoires 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 

94 Boite collector / métal 10 x 20 cm 0,2 kg 6,00 €   
171 Boite de conservation / mélaminée 1 l 0,2 kg 9,00 €   



 

 

 
 
 

REMISES & REMISES EXCEPTIONNELLES 
Si vous commande 
nous parvient entre 

Du 15/10 
au 15/11 

Reste de 
l’année 

Inférieure à 150 € 0% 0% 
De 150,01 € à 300 € 6% 3% 
De 300,01 € à 450 € 7% 4% 
De 450,01 € à 600 € 8% 5% 
De 600,01 € à 750 € 9% 6% 
Supérieur à 750 € 10% 7% 

 

TRANSPORT / LIVRAISON 
Livraison en France métropolitaine. 
Nous consulter pour la Corse et l’Europe. 
ATTENTION : Poids brut + 700 g d’emballage par colis de 
10 kg. 
 

☐ A domicile ou lieu de travail : Sur RDV. 
     - Colis inférieur à 10 kg brut : 13,75 € 
     - De 10,01 kg à 60 kg brut : 16,75 € 
     - Au-delà de 60 kg brut : 8,75 € 
 

☐ En point relais :  
     - Colis inférieur à 5 kg brut : 9,50 € 
     - De 5,01 à 10 kg brut : 12,50 € 
     - de 10,01 à 20 kg brut : 15,50 € 
 

☐ Livraison par La Poste :  
     - Colis inférieur à 3 kg brut : 13,30 € 
     - De 3,01 à 9 kg brut : 20,20 € 
     - de 9,01 à 14 kg brut : 24,30 € 

MODE DE PAIEMENT 
 
☐ Je joins mon chèque à la commande à l’ordre de : 
     SAS Ferme et Musée du Pruneau. 
 
☐ Je paie avec ma carte bancaire : 
     Bleue, Visa, Eurocard, Mastercard 
 
N° carte : __ __ __ __   __ __ __ __   __ __ __ __   __ __ __ __  
Date expiration : __ __ /__ __  
Cryptogramme (dos carte) : __ __ __ 
 
Date : __ __ / __ __ / __ __ __ __ 
Signature : 

 

Aide culinaire 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
70 Olivade (pruneau, olive, …) - Bocal 120 g 0,2 kg 5,50 €   
73 Huile d’Amandon - Bouteille 25 cl 0,4 kg 17,00 €   

Le salé au pruneau 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
74 Coq au vin de Bergerac – Bocal – 2/3 parts 650 g 1 kg 13,50 €   
75 Terrine au pruneau – Bocal – 4/5 parts 180 g 0,4 kg 6,00 €   

Les fermes de nos voisins 
Réf. En direct de notre Ferme Poids net Poids brut Prix unitaire Quantité Total 
R01 Foie gras de canard entier 120 g 0,3 kg 16,50 €   
R02 Bloc de foie gras de canard 90 g 0,1 kg 8,00 €   
R03 Foie gras de canard entier aux pruneaux 90 g 0,5 kg 16,50 €   
R04 Confit de canard 2 cuisses 700 g 1,75 kg 16,50 €   
R05 Pâté de canard 130 g 0,4 kg 6,00 €   
R06 Pâté de canard au piment d’Espelette 130 g 0,4 kg 6,00 €   
R07 Pâté de canard aux cèpes 130 g 0,4 kg 6,00 €   
R08 Rillettes de canard 190 g 0,4 kg 8,00 €   

Total poids brut à 
reporter : 

 Total montant 
à reporter : 

 

    

Total poids brut :  Total TTC :  
    

  -  Remise :  
    

  + Transport :  
« Cocher votre choix de transport » 

 
  Total à payer :   


